PETEK, 15. 5. 2020
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Pripravi JAGODNI TIRAMISU
(Žana DJEKIĆ)
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Malo smo prilagodili recept:
Skuhali smo jagodni pire v katerega smo namočili piškote. Kremo smo naredili iz marscapona, rumenjaka, sladkorja in snega iz beljakov.

SAMOSTOJNO UČENJE (za učence od 3. do 5. razreda)
Reši matematično uganko.
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USMERJEN PROSTI ČAS (za vse učence od 3. do 5. razreda)
Pojdi ven, nariši si ristanc, poišči ploščati kamenček in skači!  
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Recept:

500 g sira mascarpone

500 g baby piskotov

100% jagodni sok

3 dl sladke smetane

1 zavitek vanilijevega pudinga
80g sladkorja v prahu

1kg jagod

Postopek: Vanilijev puding skuhamo po
navodilih z vre€ke in ga ohladimo. Sir
mascarpone nezno zme$amo s sladkorjem v
prahu. Stepemo sladko smetano, jagode
narezemo na manj3e ko$cke. Sir mascarpone
dobro zme$amo z ohlajenim pudingom in na
koncu s stepeno smetano. Baby piskote
namakamo v jagodni sok in jih zlagamo po
pekacu, gor pride ena plast kreme in jagod,
potem pa ponovimo $e eno tako plast. Damo
v hladilnik, najbolje kar ez no¢, da se vse

prepoji. &
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